21 серпня 2008 року в актовій залі ТІММ УААН (м. Київ, вул. М.Раскової, 4а) відбулося засідання Технічного Комітету 140, на якому розглядалися зміни до національних стандартів:

Зміна №1 до ДСТУ 4529:2006 <Ковбаси варені із м'яса птиці та м'яса кролів. Загальні технічні умови>;

Зміна №1 до ДСТУ 4530:2006 <Ковбаси напівкопчені із м'яса птиці. Загальні технічні умови>;

Зміна №1 до ДСТУ 4531:2006 <Вироби із м'яса птиці варені, копчено-варені. Загальні технічні умови>;

Зміна №1 до ДСТУ 4532:2006 <Ковбаси варено – копчені м'яса птиці. Загальні технічні умови>;

Вашій увазі представлені проекти Змін до національних стандартів України, які розроблені відділом переробки птиці Технологічного інститут молока та м'яса:

ДСТУ 4529:2006 <Ковбаси варені із м'яса птиці та м'яса кролів. Загальні технічні умови>;

ДСТУ 4530:2006 <Ковбаси напівкопчені із м'яса птиці. Загальні технічні умови>;

ДСТУ 4531:2006 <Вироби із м'яса птиці варені, копчено-варені. Загальні технічні умови>;

ДСТУ 4532:2006 <Ковбаси варено – копчені м'яса птиці. Загальні технічні умови>;

  Технічним комітетом розглянуто нову (23) редакцію проекту стандарту ДСТУ 3662 “Молоко-сировина коров'яче. Технічні умови” та ДСТУ “Вершки-сировина. Техніч-ні умови” та остаточну редакцію проекту ДСТУ <Напівфабрикати сиркові. Загальні технічні умови>, який відредаговано з урахуванням надісланих зауважень та пропозицій.

Національний стандарт “Напівфабрикати сиркові. Загальні технічні умови” розробляється на зміну ОСТ 10-02-02-6-87 “Полуфабрикаты творожные. Техничес-кие условия” з метою  встановлення єдиних вимог щодо регламентації продукту за показниками якості та безпеки, які гарантують якість напівфабрикатів сиркових та безпеку для життя та здоров'я людини, охорони довкілля.

Проект стандарту розробляється для напівфабрикатів сиркових (вареники, млинці, тісто для лінивих вареників, тісто для сирників, тісто для запіканки) охолоджених та заморожених, призначених для вживання в їжу після додаткового розділування і термічного оброблення (обжарювання або відварювання, або запікання). Завдяки біологічній цінності і високим харчовим та смаковим властивос-тям напівфабрикати сиркові широко використовуються в харчуванні населення.    

