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Інформація про засідання обласної дегустаційної комісії, яке відбулось 28 лютого 2013 року. Два підприємства харчової промисловості Черкаського регіону представили на розгляд комісії 6 зразків нових видів продукції з яких чотири зразки – вироби з м’яса птиці виробництва ФОП Масолова О.Б. (с.Геронимівка Черкаського р-ну); два зразки – напої безалкогольні енергетичні низькокалорійні на смако-ароматичних добавках виробництва ТОВ «Малбі Беверідж» (м.Черкаси).
На виконання розпорядження голови Черкаської облдержадміністрації                    від 02.07.2007 № 226 “Про утворення обласної дегустаційної комісії” 28 лютого                   2013 року відбулось чергове засідання обласної дегустаційної комісії. В роботі прийняли участь сім членів комісії.
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На розгляд комісії два підприємства харчової промисловості Черкаського регіону: ФОП Масолова О.Б. (с.Геронимівка Черкаського р-ну) та ТОВ «Малбі Беверідж» (м.Черкаси) презентували 6 зразків нових видів продукції з метою отримання рекомендацій комісії щодо виробництва заявленої продукції та затвердження технологічної документації. Представлена продукція виготовлена за вимогами державних стандартів України, за рецептурами, розробленими виробниками продукції. Зразки заявленої продукції попередньо пройшли дослідження у випробувальному центрі ДП «Черкасистандартметрологія» за показниками якості та безпеки.  
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ФОП Масолова О.Б. надала на розгляд комісії чотири зразки – вироби з м’яса птиці: тушка курки копчено-варена, рулет з м’яса птиці копчено-варений «Літній», ковбаса варено-копчена з м’яса птиці, ковбаски варено-копчені з м’яса птиці «До пікніка». За результатами органолептичної оцінки якості продукція - тушка курки копчено-варена, рулет з м’яса птиці копчено-варений «Літній» отримала середній бал, відповідно – 26,6 та 25,9 за 30-ти бальною шкалою (для нових видів продукції мінімальний середній бал – 25,0).
Два інших зразки продукції - ковбаса варено-копчена з м’яса птиці, ковбаски варено-копчені з м’яса птиці «До пікніка» отримали низький середній бал – 22,0 і 21,9 відповідно, і були рекомендовані комісією до доопрацювання. Згадана продукція не відповідала вимогам стандарту за органолептичним показником «колір та вигляд м’яса на розрізі» (фактично у фарші ковбаси в наявності не проварені шматочки м’яса і не подрібнені шматочки шкірки курячої) та фізико-хімічним показником «масова частка вологи» (фактично цей показник становить 57,5 і 58,8 %, за вимогами стандарту – не більше 53,0 %). 

Підприємству рекомендовано переглянути рецептури на виробництво ковбас з м’яса птиці та удосконалити технологію виробництва в частині збільшення терміну та температури варки продукції і після доопрацювання надати зразки продукції на розгляд комісії для отримання рекомендацій щодо її виробництва. 
ТОВ «Малбі Беверідж» (м.Черкаси) презентувало напої безалкогольні енергетичні низькокалорійні двох найменувань на смако-ароматичних добавках і «Force» («Форс»). 
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За висновками комісії продукція отримала середній бал 26,5 (на смако-ароматичних добавках «Power» («Пауер») і 27,0 (на смако-ароматичних добавках «Force» («Форс») за 30-ти бальною шкалою (для нових видів продукції мінімальний середній бал – 25,0). Представлені напої були рекомендовані комісією до виробництва, а технологічна документація – до затвердження.
