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Інформація про засідання обласної дегустаційної комісії, яке відбулось 07 червня 2012 року. Два підприємства харчової промисловості Черкаського регіону представили на розгляд комісії 9 зразків нових видів продукції: два зразки сиру твердого, виготовленого ПАТ «Звенигородський сироробний комбінат» (м.Звенигородка); сім зразків напівфабрикатів швидко-заморожених, виробництва ФОП Масолова О.Б. (м.Черкаси).

На виконання розпорядження голови Черкаської облдержадміністрації                    від 02.07.2007 № 226 “Про утворення обласної дегустаційної комісії” 07 червня                   2012 року відбулось чергове засідання обласної дегустаційної комісії. В роботі прийняли участь шість членів комісії.

Два підприємства харчової промисловості Черкаського регіону представили на розгляд комісії 9 зразків нових видів продукції з метою отримання рекомендацій комісії щодо виробництва заявленої продукції та затвердження технологічної документації. 

ПАТ «Звенигородський сироробний комбінат» (м.Звенигородка) надало на розгляд комісії два зразки  продукції – сири тверді «Звенидар» 50 % жиру та «Звенигородський автентичний» 50 % жиру, виготовлені згідно вимог проекту зміни № 8 до раніше розроблених фахівцями підприємства технічних умов.

За результатами  органолептичної оцінки якості обидва зразки продукції отримали високий середній бал – 98,6 (сир твердий «Звенидар» 50 % жиру) і             99,2 (сир твердий «Звенигородський автентичний» 50 % жиру) із 100 можливих і були рекомендовані комісією до виробництва, а технологічна документація – до затвердження. 

ФОП Масолова О.Б. (м.Черкаси) надала на розгляд комісії продукцію – напівфабрикати швидкозаморожені семи найменувань, яка виготовлена за вимогами  технічних умов розроблених підприємцем.   
Із наданих на розгляд комісії 7-ми зразків 5 отримали середній бал від 25,0 до 27,5 і були рекомендовані до виробництва. Інші два зразки – вареники з капустою були отримали середній бал нижчий 25-ти (мінімальний середній бал для нових видів продукції) по причині невідповідності зразків заявленим органолептичним показникам («консистенція», «смак і запах»). 

За висновками комісії вказана продукція була рекомендована до доопрацювання, після чого повторно надати її на розгляд комісії. 
В ході роботи комісією були розглянуті нормативна та технологічна документації на продукцію, надані рекомендації щодо маркування готової продукції, удосконалення технології виробництва заявленої продукції з метою покращення її смакових якостей.

