4-5 квітня 2012 року у містах Умань та Жашків проведені семінари-навчання на тему «Вимоги чинного законодавства та нормативних документів щодо роботи закладів громадського харчування (ресторанного господарства)». 

Згідно доручення голови Черкаської облдержадміністрації від 20 січня 2012 року              № 5/01-02-4, за підсумками наради з питання організації роботи закладів громадського харчування, на якій розглянуто результати перевірок закладів ресторанного господарства, прийняте рішення про надання допомоги згаданим закладам щодо усунення виявлених порушень, а також стимулювання розвитку галузі ресторанного господарства у регіоні.  

На виконання вказаного доручення спеціалістами ДП “Черкасистандартметрологія”                    4-5 квітня 2012 року проведені семінари-навчання на тему “Вимоги чинного законодавства та нормативних документів щодо роботи закладів громадського харчування (ресторанного господарства)”. 

На семінар були запрошені спеціалісти закладів ресторанного господарства м.Умань, Жашківського, Маньківського, Монастирищенського, Уманського, Христинівського районів. Всього прийняло участь 32 фахівця, які здійснюють свою діяльність у сфері ресторанного бізнесу. 
У роботі семінарів також прийняли участь представники органів місцевого самоврядування м.Умані (головний спеціаліст відділу торгівлі управління економіки міськвиконкому Цівань С.М.). та виконавчої влади (головний спеціаліст управління економіки Жашківської райдержадміністрації Колутенко О.М.). На семінарі, який проводився у м.Жашків з інформацією про підготовку спеціалістів ресторанного господарства та підвищення їх кваліфікації у державному навчальному закладі «Професійно-технічне училище № 38» (м.Жашків) виступила старший майстер виробничого навчання, викладач спеціальних дисциплін харчового напрямку                   Мокійчук Д.П.  

Учасникам семінару надана інформація щодо вимог діючого законодавства з питань захисту прав споживачів у сфері роботи закладів ресторанного господарства, розглянуті вимоги чинного законодавства та проведене навчання щодо порядку розроблення технологічних карток на страви та кулінарні вироби, сертифікації послуг ресторанного господарства в системі УкрСЕПРО, метрологічного забезпечення закладів ресторанного господарства.
Під час семінару фахівці ДП «Черкасистандартметрологія» та інші доповідачі надали консультації слухачам та відповіли на їх запитання. Учасники семінару отримали інформаційно-методичні матеріали.

Представники закладів ресторанного господарства виявили зацікавленість щодо розроблення технологічних карт на кулінарні страви та вироби, сертифікації послуг ресторанного господарства, а також обговорили необхідність їх виконання. Учасники семінару обмінялись думками з питань підвищення якості надання послуг у сфері ресторанного господарства.
