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Інформація про чергове засідання обласної дегустаційної комісії, яке відбулось 20 квітня 2006 року. Чотири підприємства харчової промисловості Черкаського регіону представили на розгляд комісії 12 зразків нових видів продукції : вода питна очищена “Аква Сана”, виготовлена приватним підприємцем Драч О.О. (м.Черкаси); 2 зразки сирків глазурованих ароматних та з наповнювачами “Білосвіт” (нежирні, від 5 до 26 % жиру) виробництва ЗАТ “Лакталіс-Умань” (м.Умань); 1 зразок цукру-піску натурального, виготовленого ВАТ “Пальмірський цукровий завод” (с.Вознесенське Золотоніського р-ну); 8 зразків консервів овочевих виробництва                          ТОВ “Златодар” (с.Дзензелівка Маньківського р-ну). 

На виконання розпорядження голови Черкаської облдержадміністрації від 18.06.2003 № 327 “Про утворення обласної дегустаційної комісії” 20 квітня 2006 року відбулось  чергове засідання обласної дегустаційної комісії .

Засідання проходило під головуванням директора ДП “Черкасистандарт-метрологія”, заступника голови обласної дегустаційної комісії Білоусова В.Ф.            В роботі прийняли участь 8 членів комісії.

На засідання комісії 4 підприємства харчової промисловості Черкаського регіону представили 12 зразків нових видів продукції з метою отримання рекомендацій щодо її поставлення на виробництво та реєстрації нормативної і технологічної документації.

Приватний підприємець Драч О.О. представила на розгляд комісії воду питну очищену негазовану “Аква Сана”, яка виготовлена у відповідності з вимогами технічних умов. Відзначено, що продукція за органолептичними показниками відповідає вимогам споживача та промисловості, отримала відповідну бальну оцінку якості і рекомендована комісією до виробництва.

Спеціалісти ЗАТ “Лакталіс-Умань” (м.Умань) з метою розширення асортименту розробили нові види продукції і, в черговий раз, представили її на дегустацію для отримання рекомендацій комісії щодо реєстрації змін до нормативної, технологічної документації та поставлення продукції на виробництво.  Цього разу 2 зразки продукції : сирки глазуровані ароматні  (нежирні, від 5 до 26 % жиру), сирки глазуровані з наповнювачами  (нежирні, від 5 до 26 % жиру),  виготовлені у відповідності з вимогами проекту зміни 1 до ТУ У 15.5-00447847-008-2003 “Сиркові вироби “Білосвіт”. Технічні умови”. За рішенням комісії представлена продукція отримала необхідний бал оцінки якості продукції    відповідно 28,1 і 28,9 балів за 30-ти бальною шкалою і була рекомендована комісією до виробництва, а проекти змін до нормативної та технологічної документації – до реєстрації.

Фахівці ВАТ “Пальмірський цукровий завод” (с.Вознесенське Золотоніського р-ну) на замовлення ТОВ “Торогово-промислова компанія “УКРРОС” (м.Київ) виготовили і надали на розгляд комісії новий вид продукції – цукор-пісок натуральний. Продукція виготовлена у відповідності з вимогами проекту технічних умов, розроблених спеціалістами підприємства і незвичайна тим, що її виробництво здійснене без останньої стадії технологічного процесу – 

відбілювання (відмивання) цукру.  Це дозволило виготовити новий вид продукції, багатої на мікро- і макроелементи, корисної для здоров’я людини.

Комісією відмічено, що представлена продукція із 4-х органолептичних показників, зазначених у проекті технічних умов, відповідає лише одному – “колір”. Інші 3 показники не відповідають вимогам згаданого проекту за показниками : “смак і запах”, “сипучість”, “чистота та колір розчину”. Кім того, маркування споживчої тари здійснене з порушенням вимог чинного законодавства та проекту технічних умов. 

За результатами органолептичної оцінки якості продукція: цукор-пісок натуральний отримала лише 19,3 бали із необхідних 25-ти балів для нових видів продукції (за 30-ти бальною шкалою) і була рекомендована комісією на доопрацювання. Після доопрацювання продукція знову буде надана на розгляд комісії для отримання рекомендацій щодо поставлення продукції на виробництво та реєстрації проекту технічних умов. 

Вісім зразків консервованої овочевої продукції представили на дегустацію спеціалісти ТОВ “Златодар” (с.Дзензелівка Маньківського р-ну) з метою отримання рекомендацій щодо поставлення продукції на виробництво. Продукція виготовлена за вимогами міждержавних, державних стандартів та технічних умов.

Комісією відмічено, що вся представлена продукція за органолептичними показниками якості відповідає вимогам стандартів та нормативної документації. Членами комісії надані рекомендації підприємству щодо маркування споживчої тари, яке здійснене з порушенням вимог чинного законодавства та нормативної документації.

За результатами органолептичної оцінки консерви овочеві отримали від 17,4 до 19,6 балів за 20-ти бальною шкалою і були рекомендовані до виробництва.

З початку року відбулось 4 засідання обласної дегустаційної комісії на які 8 виробників харчової промисловості Черкаського регіону представили 32 зразки нових видів продукції і отримали рекомендації комісії щодо розроблення, реєстрації нормативної, технологічної документації, рецептур та поставлення продукції на виробництво.

З часу утворення комісії (червень 2003 року), відбулось 30 засідань, на які 44 підприємства представили 282 зразки нових видів продукції. 

Секретар 

обласної дегустаційної комісії                                             Т.Красноштан

