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Інформація про засідання обласної дегустаційної комісії, яке відбулось 31 січня 2013 року. Два підприємства харчової промисловості Черкаського регіону представили на розгляд комісії 3 зразки нових видів продукції з яких один зразок – пельмені заморожені виробництва ФОП Даниленко Т.Т. (м.Черкаси); два зразки – консерви стерилізовані десерти ягідні вітамінізовані виробництва СТОВ ім. Шевченка Канівська філія (м.Канів).
На виконання розпорядження голови Черкаської облдержадміністрації                    від 02.07.2007 № 226 “Про утворення обласної дегустаційної комісії” 31 січня                   2013 року відбулось чергове засідання обласної дегустаційної комісії. В роботі прийняли участь сім членів комісії.
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На розгляд комісії два підприємства харчової промисловості Черкаського регіону: ФОП Даниленко Т.Т. (м.Черкаси), СТОВ ім. Шевченка Канівська філія (м.Канів) презентували 3 зразки нових видів продукції з метою отримання рекомендацій комісії щодо виробництва заявленої продукції, реєстрації нормативної та затвердження технологічної документації. Представлена продукція виготовлена за вимогами проектів змін до раніше розроблених технічних умов. Зразки  попередньо пройшли дослідження у випробувальному центрі ДП «Черкасистандартметрологія» за показниками якості та безпеки.  
ФОП Даниленко Т.Т. надала на розгляд комісії один зразок продукції – пельмені заморожені «Сибірські». Представлена продукція розроблена з метою розширення асортименту та виготовлення пельменів лише з натуральної сировини, без застосування будь-яких харчових добавок. За результатами органолептичної оцінки якості продукція отримала високий середній бал - 29,4 за 30-ти бальною шкалою.
В ході роботи комісією були надані рекомендації щодо надання відповідної інформації у споживчому маркуванні продукту.

СТОВ ім. Шевченка Канівська філія (м.Канів) презентувало десерти ягідні вітамінізовані двох найменувань: «Малина з цукром» і «Чорна смородина з цукром». Продукція розроблена з метою розширення асортименту і виробництва збагачених вітамінами харчових продуктів. У згаданих десертах використаний вітамінний комплекс виробництва Данії. 
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За висновками комісії продукція отримала середній бал 23,4 (Малина з цукром) і 25,0 (Чорна смородина з цукром) за 30-ти бальною шкалою.
В ході роботи комісією надані рекомендації підприємству стосовно:

- перегляду рецептури та технології виробництва консервів «Десерт “Малина з цукром” вітамінізований» з метою отримання продукту більш густої консистенції та без кісточок (консистенція продукту рідка, в наявності велика  кількість кісточок малини, які негативно впливають на смак продукту та визивають незручності у його споживанні);

- посилення контролю щодо подрібнення ягід під час виробництва консервів «Десерт “Чорна смородина з цукром” вітамінізований» (в наявності поодинокі цілі, не подрібнені ягоди);
- отримання підтвердження МОЗ України стосовно зазначеної кількості вітамінів протягом 2-х років зберігання консервів, якщо термін зберігання вітамінного комплексу – 1 рік.

Вся продукція, представлена обома виробниками, рекомендована комісією до виробництва, а нормативна і технологічна документація – до затвердження. 

