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Інформація про засідання обласної дегустаційної комісії, яке відбулось 13 грудня 2012 року. Два підприємства харчової промисловості Черкаського регіону представили на розгляд комісії 8 зразків нових видів продукції з яких сім зразків – хлібобулочні вироби виробництва ВП «Шполахліб» СТОВ «Агроспілка» (м.Шпола); один зразок –  кондитерський виріб виготовлений ФОП Поліщук А.І. (с.Сагунівка Черкаського р-ну). 
На виконання розпорядження голови Черкаської облдержадміністрації                    від 02.07.2007 № 226 “Про утворення обласної дегустаційної комісії” 13 грудня                  2012 року відбулось чергове і останнє у цьому році засідання обласної дегустаційної комісії. В роботі прийняли участь сім членів комісії. 
Перед дегустацією були підведені підсумки роботи обласної дегустаційної комісії у 2012 році. 
На підсумкове засідання комісії два підприємства харчової промисловості області: ВП «Шполянський хлібзавод» СТОВ «Агроспілка» (м.Шпола) і  приватний підприємець Поліщук А.І. (с.Сагунівка Черкаського р-ну) презентували 8 зразків нових видів продукції з метою отримання рекомендацій комісії щодо виробництва заявленої продукції, реєстрації нормативної та затвердження технологічної документації. 


Заявлена продукція виготовлена за вимогами державних стандартів, технічних умов, проектів змін до раніше розроблених та зареєстрованих технічних умов. Зразки наданої на розгляд комісії продукції попередньо пройшли дослідження у випробувальному центрі ДП «Черкасистандартметрологія» і тільки за позитивними результатами  випробувань, за показниками якості та безпеки, продукція була представлена на дегустацію.  
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ВП “Шполянський хлібзавод” СТОВ “Агроспілка” (м.Шпола) вдруге у цьому  році надало на розгляд комісії свою продукцію з метою погодження рецептур у зв’язку зі зміною власності підприємства. Цього разу представлено наступних сім зразків хлібобулочних виробів (із 21-го, які повинні пройти дегустацію), виготовлених згідно з вимогами державних стандартів, галузевих стандартів України та технічних умов. Нагадаємо, що перші сім найменувань продукції пройшли дегустацію у вересні ц.р. і, отримавши високий середній бал оцінки якості, були рекомендовані до виробництва, а технологічна документація – до затвердження. 

За результатами  органолептичної оцінки якості продукція отримала середній бал від 27,1 до 28,9 із 30-ти можливих (мінімальний середній бал для нових видів хлібобулочних виробів – 23,0) і була рекомендована комісією до виробництва, а технологічна документація – до затвердження. 

Підприємству були надані рекомендації щодо покращення смакових якостей продукції – пампушки селянські, шляхом збільшення кількості солі кухонної, що використовується у виробництві продукції. 

ФОП Поліщук А.І. надав на розгляд комісії продукцію – вафельні стаканчики медово-горіхові «Медовичок ЖУ-ЖУ», яка виготовляється за вимогами технічних умов , [image: image2.jpg]


розроблених підприємцем.  За результатами  органолептичної оцінки якості продукція отримала середній бал 26,6 за 30-ти бальною шкалою (мінімальний середній бал для нових видів кондитерських виробів – 23,0) і була рекомендована комісією до виробництва, а технологічна документація – до затвердження.
Під час дегустації підприємцю були надані рекомендації щодо маркування кожної упакованої одиниці продукції (вафельного стаканчика) з метою покращення подальшої реалізації продукції, удосконаленню технологічного процесу, посилення контролю якості продукції (виробництво представленої продукції – ручна робота, тому високий ризик отримання продукції невідповідної вимогам нормативних документів за мікробіологічними показниками). 
