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Інформація про засідання обласної дегустаційної комісії, яке відбулось 25 листопада                   2010 року. Два підприємства харчової промисловості Черкаського регіону надали на розгляд комісії шість зразків нових видів продукції : кулінарні вироби з морської капусти трьох найменувань виробництва ПП Сільвер Фуд” (м.Золотоноша); консерви закуска овочево-грибна та два найменування  гірчиці виробництва Мошнівської філії СТОВ ім.Шевченка ЗАТ “Агроекопродукт” (с.Мошни Черкаського р-ну).
На виконання розпорядження голови Черкаської облдержадміністрації                            від 02.07.2007 № 226 “Про утворення обласної дегустаційної комісії” 25 листопада 2010 року відбулось чергове засідання обласної дегустаційної комісії. 

ПП “Сільвер Фуд” надало на розгляд комісії три зразки нових видів продукції – кулінарні вироби “Морська капуста “Весняна”, “Морська капуста з кунжутом” і “Морська капуста з крабовими паличками” з метою отримання рекомендацій щодо виробництва, реєстрації нормативної та затвердження технологічної документації.

Продукція виготовлена за вимогами проекту зміни до раніше зареєстрованих технічних умов за рецептурами, розробленими фахівцями підприємства.

За результатами органолептичної оцінки якості продукція отримала середній бал від 17,2 до 19,2 за 20-ти бальною шкалою і була рекомендована до виробництва, а нормативна та  технологічна документація – до реєстрації.

Під час роботи комісією надані рекомендації підприємству щодо внесення змін та доповнень до характеристики органолептичного показника “зовнішній вигляд” стосовно зазначення конкретної форми та розмірів нарізаних крабових паличок на кулінарний виріб “Морська капуста з крабовими паличками”. Також рекомендовано доопрацювати рецептуру на кулінарний виріб “Морська капуста з кунжутом” з метою покращення зовнішнього вигляду продукції та її смакові якості через те, що продукція, виготовлена за існуючим рецептом, має не привабливий зовнішній вигляд та не виражений смак.

Мошнівська філія СТОВ ім.Шевченка ЗАТ “Агроекопродукт” (с.Мошни Черкаського р-ну) надала на розгляд комісії три зразки нових видів продукції: консерви “Рагу овочеве з грибами” та два найменування гірчиці виготовленої за вимогам проектів змін до раніше зареєстрованих технічних умов за рецептурами, розробленими фахівцями підприємства.

За результатами органолептичної оцінки якості продукція отримала середній бал від 19,4 до 19,9 за 20-ти бальною шкалою і була рекомендована до виробництва, а нормативна та  технологічна документація – до реєстрації.

Під час дегустації зазначено, що консистенція овочів (баклажани, цибуля, морква, перець солодкий, часник) дуже м’яка, овочі майже розварені. Підприємству рекомендовано переглянути технологію виробництва овочевого рагу в частині тривалості обжарювання овочів.

Протягом року проведено 9 засідань обласної дегустаційної комісії на які                       14 виробників харчової промисловості Черкаського регіону представили 49 зразків нових видів продукції і отримали рекомендації комісії щодо виробництва нових видів продукції, реєстрації нормативної, затвердження технологічної документації та рецептур.

З часу утворення комісії (червень 2003 року) всього відбулось 81 засідання, на які 90 підприємств надали на розгляд комісії 661 зразок нових видів продукції. 

