2
2

19.03.2009

Інформація про засідання обласної дегустаційної комісії, яке відбулось 18 березня                   2010 року. Два підприємство харчової промисловості Черкаського регіону надало на розгляд комісії п’ять зразків нових видів продукції : хліб із пшеничного борошна  вищого ґатунку, виготовлений  Хлібокомбінатом Монастирищенського районного споживчого товариства (м.Монастирище); кондитерські борошняні вироби чотирьох найменувань, виробництва СПД ФОП Дуднік Л.В.

На виконання розпорядження голови Черкаської облдержадміністрації                            від 02.07.2007 № 226 “Про утворення обласної дегустаційної комісії” 18 березня 2010 року відбулось засідання обласної дегустаційної комісії. 

Два підприємства харчової промисловості Черкаського регіону надали на розгляд обласної дегустаційної комісії п’ять зразків нових видів продукції з метою отримання рекомендацій щодо виробництва, реєстрації проектів технологічної документації.

Хлібокомбінат Монастирищенського районного споживчого товариства (м.Монастирище) надав на розгляд комісії зразок хліба з пшеничного борошна вищого ґатунку подовий “Делікатесний”, виготовлений за вимогами стандарту та рецептурою, розробленою фахівцями підприємства. За результатами комісії продукція отримала середню бальну оцінку - 26,4 за 30-ти бальною шкалою і була рекомендована до виробництва, а технологічна документація – до затвердження. 

СПД ФОП Дуднік Л.В. (м.Черкаси) надала на дегустацію кондитерські борошняні вироби 4-х найменувань, виготовлених за вимогами державного стандарту та рецептурою, розробленою підприємцем. За висновками комісії, лише 3 зразки продукції : печиво здобне “Ромашка”, печиво “Вівсяне” та булка “Плетінка” отримали необхідний середній бал органолептичної оцінки якості і були рекомендовані до виробництва, а технологічна документація – до затвердження. 

Один зразок наданої продукції – пряник заварний глазурований “Фантазія” був знятий з дегустації по причині невідповідності його вимогам нормативного документу за органолептичними показниками “форма та поверхня”, “колір”,  “смак і запах”.

Суб’єкту господарювання було рекомендовано доопрацювати в частині виробництва даного виду продукції і надати зразок пряника “Фантазія” повторно на розгляд комісії.

