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Інформація про чергове засідання обласної дегустаційної комісії, яке відбулось 20 липня 2006 року. Три підприємства харчової промисловості Черкаського регіону представили на розгляд комісії 15 зразків нових видів продукції : 1 зразок сиру розсольного, виробництва ПП Грушецький Я.Ю. (с.Рижавка Уманського р-ну Черкаської обл.); 6 зразків консервів овочевих, виробництва ДП “Уманський консервний комбінат” ТОВ “Таврійська продовольча компанія” (м.Умань Черкаської обл.); 8 зразків кондитерських виробів, виробництва ТОВ “Агропром-В” (м.Ватутіне Черкаської обл.)

На виконання розпорядження голови Черкаської облдержадміністрації               від 18.06.2003 № 327 “Про утворення обласної дегустаційної комісії” 20 липня          2006 року відбулось  чергове засідання обласної дегустаційної комісії .

Засідання проходило під головуванням директора ДП “Черкасистандарт-метрологія”, заступника голови обласної дегустаційної комісії Білоусова В.Ф.                  В роботі прийняли участь 9 членів комісії.

Три підприємства харчової промисловості Черкаського регіону представили на розгляд комісії 15 зразків нових видів продукції. 

Приватний підприємець Грушецький Я.Ю. (с.Рижавка Уманського р-ну), з метою поставлення продукції на виробництво, представив на розгляд комісії продукцію : сир розсольний сулугуні 45 % жиру, виготовлений згідно вимог технічних умов, розроблених Технологічним інститутом молока і м’яса Української академії аграрних наук. За результатами органолептичної оцінки якості продукція отримала 26,7 балів із 30-ти можливих і була рекомендована комісією до виробництва, а технологічна документація – до затвердження.

ДП “Уманський консервний комбінат” ТОВ “Таврійська продовольча компанія” (м.Умань) представило нову продукцію - консерви 6-ти найменувань: лечо з баклажанами, закуска із баклажанів з грибами, закуска із баклажанів в аджиці, аджика з баклажанами, аджика з ткемалі, аджика з перцем Чілі, виготовлені за вимогами технічних умов, розроблених фахівцями підприємства. За рішенням комісії представлена продукція отримала середній бал органолептичної оцінки якості від 18,5 до 19,8 балів за 20-ти бальною шкалою і була рекомендована до виробництва.

Крім того, підприємствам надані рекомендації щодо маркування споживчої тари, яке на сьогодні здійснене з порушенням вимог чинного законодавства.

ТОВ “Агропром-В” (м.Ватутіне), з метою поставлення продукції на виробництво, представило на дегустацію зразки кондитерських виробів - торти 8-ми найменувань: “Лакомий”, “Фантазія”, “Калейдоскоп”, “Каприз”, “Юність”, “Святковий”,  “Трюфель”, “Прага”, які виготовлені за вимогами технічних умов, власником яких є Науково-дослідний інститут харчових технологій та згідно рецептур, розроблених фахівцями підприємства.

Комісією відмічено, що представлені кондитерські вироби за органолептичним показником “смак і запах” не відповідали вимогам згаданих технічних умов (наявність у виробах стороннього присмаку і запаху). Причина - порушення  умов транспортування продукції. За рішенням комісії всі представлені зразки тортів зняті з дегустації. ТОВ “Агропром-В” рекомендовано представити згадані зразки тортів на наступне засідання дегустаційної комісії з урахуванням вимог технічних умов щодо транспортування кондитерських виробів.

   З початку року проведено 7 засідань обласної дегустаційної комісії, на яких розглянуто 68 зразків нових видів продукції, виготовленої 16-ма підприємствами харчової промисловості Черкаського регіону. Всього, з початку утворення комісії (червень 2004 року), проведено 33 засідання, на які 50 підприємств-виробників харчової продукції представили 318 зразків продукції.
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