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Інформація про засідання обласної дегустаційної комісії, яке відбулось 22 лютого 2007 року. Три підприємства харчової промисловості Черкаського регіону представили на розгляд комісії 10 зразки нових видів продукції : 1 зразок напівфабрикатів заморожених, виготовлених ПМП “Альбіна” (м.Умань); 8 зразків напоїв безалкогольних, виробництва ТМ “Мастер Фрут”, виробництва ТОВ “Черкаський завод безалкогольних напоїв (м.Черкаси).

На виконання розпорядження голови Черкаської облдержадміністрації               від 18.06.2003 № 327 “Про утворення обласної дегустаційної комісії”  22 лютого                    2007 року відбулось засідання обласної дегустаційної комісії. Засідання проходило під головуванням директора ДП “Черкасистандартметрологія”, заступника голови обласної дегустаційної комісії  Білоусова В.Ф. В роботі прийняли участь 7 членів комісії.

Три підприємства харчової промисловості Черкаського регіону представили 10 зразків нових видів продукції з метою поставлення продукції на виробництво, реєстрації нормативної та затвердження  технологічної документації. 

Так, ПМП “Альбіна” (м.Умань) надало на розгляд комісії один зразок  продукції пельмені м’ясні заморожені, виготовлені за власними рецептурами на вимогу ДСТУ 4437:2005 “Напівфабрикати м’ясні та м’ясорослинні посічені. Технічні умови” та технологічної документації. 

За результатами органолептичної оцінки якості представлена продукція отримала високу бальну оцінку - 28,0 за 30-ти бальною шкалою і рекомендована комісією до виробництва, а технологічна документація – до затвердження.

ТОВ “Черкаський завод безалкогольних напоїв” (м.Черкаси), з метою поставлення продукції на виробництво, надав на дегустацію 8 зразків продукції : напої безалкогольні соковмісні низькокалорійні сильно газовані на ароматизаторах                        ТМ “Мастер Фрут”, виготовлені за вимогами ДСТУ 4069:2002 “Напої безалкогольні. Загальні технічні умови”. 

Комісією відмічено, що продукція за органолептичними показниками, пакуванню відповідає вимогам стандарту та технологічної документації. За рішенням комісії напої отримали необхідний бал оцінки якості від 25,0 до 27,1 за 30-ти бальною шкалою і були рекомендовані до виробництва, а технологічна документація – до затвердження.

ЗАТ “Агроекопродукт” (м.Канів) в черговий раз представив зразки своєї нової продукції, виготовленої за рецептурами, розробленими фахівцями підприємства,. Цього разу – консерви “Гриби шиітаки мариновані”, виготовлені за вимогами проекту зміни до раніше розроблених технічних умов. 

За результатами органолептичної оцінки якості продукція отримала необхідний бал – 21,4 із 25,0-ти можливих і була рекомендована комісією до виробництва, а нормативна та технологічна документація – до затвердження.  

Крім того, підприємствам  надані рекомендації щодо маркування споживчої тари у відповідності з вимогами чинного законодавства та нормативної документації.

