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Інформація про засідання обласної дегустаційної комісії, яке відбулось 20 жовтня 2011 року. Три підприємства харчової промисловості Черкаського регіону представили на розгляд обласної дегустаційної комісії п’ять зразків нових видів продукції : консерви під загальною назвою “Овочеві закуски”, виготовлені                  ТОВ “Агроекопродукт” (м.Канів), Мошнівською та Хмільнянською філіями              СТОВ ім.Шевченка (с.Мошни Черкаського р-ну, с.Хмільна Канівського р-ну Черкаської обл.) 

На виконання розпорядження голови Черкаської облдержадміністрації                    від 02.07.2007 № 226 “Про утворення обласної дегустаційної комісії” 20 жовтня                   2011 року відбулось чергове засідання обласної дегустаційної комісії. В роботі прийняли участь сім членів комісії.

Три підприємства харчової промисловості Черкаського регіону, які входять до складу групи компанії “Верес” (м.Київ) надали на розгляд комісії п’ять зразків нових видів продукції з метою отримання рекомендацій щодо виробництва заявленої продукції, реєстрації змін до раніше розроблених технічних умов та затвердження технологічної документації. 

Один із представлених зразків – консерви “Лечо по-домашньому” виробництва ТОВ “Агроекопродукт” (м.Канів), три зразки – консерви “Кабачки запечені на грилі”, “Кабачки запечені в томатному соусі”, “Перець запечений на грилі” виробництва Мошнівської філії СТОВ ім.Шевченка (с.Мошни Черкаського р-ну), один зразок – консерви “Баклажани по-італійські в томатному соусі” виготовлені Хмільнянською філією СТОВ ім.Шевченка (с.Хмільна Канівського р-ну).

Визначення якості продукції проводилось на підставі органолептичної оцінки зразків та візуального огляду продукції. Члени дегустаційної комісії оцінювали такі показники якості продукції, як зовнішній вигляд, консистенція, колір, смак і запах.  

В ході роботи дегустаційна комісія особливу увагу приділяла дотриманню виробниками під час виробництва продукції рецептур, технологічних інструкцій, вимог чинного законодавства та нормативної документації щодо споживчого маркування, обов’язкового позначення ГМО. Також членами комісії наголошено на необхідність забезпечення належного рівня вхідного контролю сировини та оформлення супровідних документів, що засвідчують якість і безпечність продукції, дотримання умов зберігання і реалізації, які б забезпечували збереження властивостей готової продукції.

Необхідно зазначити, що вказана продукція пройшла дослідження у випробувальному центрі ДП “Черкасистандартметрологія”, за результатами яких надані на дегустацію зразки відповідали вимогам нормативних документів за всіма перевіреними показниками. 

За результатами роботи дегустаційної комісії вся представлена продукція отримала позитивні оцінки та рекомендована до виробництва
Всього з початку року відбулось 11 засідань обласної дегустаційної комісії на які 22 виробника харчової промисловості Черкаського регіону надали на розгляд комісії 63 зразки нових видів продукції і отримали рекомендації комісії щодо реєстрації нормативної, технологічної документації, рецептур та виробництва продукції.

З часу утворення комісії (червень 2003 року), відбулось 94 засідання, на які         102 підприємства представили 737 зразків нових видів продукції. 

