Випробувальною лабораторією харчової продукції та продовольчої сировини (Уманське відділення) проводяться випробування харчової продукції та продовольчої сировини:
– за органолептичними показниками;

– за фізико-хімічними показниками 
– визначення масової частки білків в продуктах рослинного походження;
– визначення масової частки клейковини в зерні;

– визначення масової частки вологи;
– визначення масової частки сухих речовин;
– визначення масової частки золи;
– визначення масової частки жиру;
– визначення масової частки цукрів (сахарози, загального цукру);
– визначення масової частки кухонної солі;
– визначення масової концентрації титрованих кислот;
– визначення кислотного числа в оліях;
– визначення перекисного числа в оліях;
– визначення лужності в кондитерських виробах, горілках;
– визначення рН;
– визначення масової концентрації нітратів в продукції рослинного походження;
– визначення масової концентрації тосичних мікродомішок в горілках та спирті;

– визначення масової частки загального екстракту у виробах лікеро-горілчаних;
– тощо.
